La Confrérie du Bourg

13 route de I'église, 24600 Bourg-Du-Bost
Tél : 0603912877

@ :laconfreriedubourg@gmail.com

La Confrerie du Boura

Mardi 15 Octobre 15,90

Entrée
Houmous graine de sésame et Lin
Plat
Mijoté de Boeuf épicé & radis marinés , Galette de ciboule
Dessert
Poire a la beaujolaise

Mercredi 16 Octobre 15,90

Entrée
Salade aux 2 choux & carotte, Mélasse de grenade
Plat
Moules a la fourme d’Ambert & frites
Dessert
Banane soufflée praliné

Jeudi 17 Octobre 15,90

Entrée
Soupe de Butternut
Plat
Cuisse de Poulet fermier grillé comma a Bangkok, salade de pomme de terre aux légumes
Dessert
Gaufre au chocolat chaud et chantilly a la vanille

Vendredi 18 Octobre 15,90

Entrée
CEufs Bio marinés au thé Earl Grey mayonnaise japonaise
Plat
Crevette tempura Miel et sésame, brocoli sauce Huitre
Dessert
Tarte au fromage blanc

Cuisine tout fait maison, avec amour, en partenariat avec nos productews locaux. . Nous favorisons les circuits courts et
[’agricu[twe bio[ogique pour la sélection de nos produits aﬁn de Ppouvoir vous présenter des menus de qua[ité‘ Parce que quand

nous travaillons des produits ﬁais clest toujours mieux de réserver au 06 .03.91.28.77

Nous sommes aussi présents pour vos événements sur p[ace ou sur le lieu de votre choix
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La Confrerie du Boura

Menu samedi Soir 19 octobre

ENTREES
Terrine de foie de volaille au porto Maison
Ou
Brick épinard et laitue de Mer sauce yaourt Menthe
PLATS
Aile de raie Sauce aigre douce
Ou
Saltimbocca de veau au Marsala

Accompagnement : croquettes de pomme de terre

DESSERT
Ananas roti sirop de dulse Mangue spéculoos
Ou
Mousse de chocolat Crumble de noix de coco Chantilly cacao

Cuisine tout fait maison, avec amour, en partenariat avec nos productews locaux. . Nous favorisons les circuits courts et
[’agricu[twe bio[ogique pour la sélection de nos produits aﬁn de Ppouvoir vous présenter des menus de qua[ité‘ Parce que quand

nous travaillons des produits ﬁais clest toujours mieux de réserver au 06 .03.91.28.77

Nous sommes aussi présents pour vos événements sur p[ace ou sur le lieu de votre choix
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La Confrerie du Boura

MENU DE NOEL

Entrées

Velouté de butternut ciboulette huile de noix et noix caramélisées

~

Terrine de foie de volaille réduction de vinaigre de framboise
Ou
Terrine de betterave et fromage frais cerfeuil

Plats

Cuisse de Pintade fermiere Brisure de chataigne sauce forestiere
Ou
Echine de porc au miel du Chateau le mas de Montet et pignon de pin

Accompagnements : gratin dauphinois ou écrasé de pomme de terre
Et légumes de saison rotis

Desserts :

Tiramisu de Noel
Ou
Parfait glacé au café et amandes
Ou
Mousse au chocolat

Cuisine tout fait maison, avec amour, en partenariat avec nos productews locaux. . Nous favorisons les circuits courts et
[’agricu[twe bio[ogique pour la sélection de nos produits aﬁn de Ppouvoir vous présenter des menus de qua[ité‘ Parce que quand

nous travaillons des produits ﬁais clest toujours mieux de réserver au 06 .03.91.28.77

Nous sommes aussi présents pour vos événements sur p[ace ou sur le lieu de votre choix
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La Confrerie du Boura

Cuisine tout fait maison, avec amour, en partenariat avec nos productews locaux. . Nous favorisons les circuits courts et
[’agricu[twe bio[ogique pour la sélection de nos produits aﬁn de Ppouvoir vous présenter des menus de qua[ité‘ Parce que quand

nous travaillons des produits ﬁais clest toujours mieux de réserver au 06 .03.91.28.77

Nous sommes aussi présents pour vos événements sur p[ace ou sur le lieu de votre choix



